
 

 
 

 

Une production en agriculture biologique  

Vins, jus de raisin et huile d’olive à la Fare les Oliviers  

 

 

Je m’appelle Sylvaine Roustan et j’ai fait le choix il y a 5 ans de 
débuter une nouvelle aventure en reprenant le domaine familial 
d’une vingtaine d’hectares situé au cœur du village provençal de La 
Fare les Oliviers. 

Après 15 années dans le secteur de l’environnement et de 
la santé, j’ai choisi de devenir agricultrice. Depuis la création de la 
cave en 2019, nous élaborons nos vins en Agriculture Biologique. 
Nous produisons également de l’huile d’olive et du jus de raisin. 

 

 

 

 

 

  



 

 
 

Les produits que nous vous proposons de découvrir :  

 La cuvée « Coquin de sort » 2020, vin Blanc en AOP COTEAUX D’AIX –  

Un vin vif et équilibré, sur des arômes de poire fraîche et de tilleul.  

Prix de vente public : 10 €   TTC 

Offre Base aérienne Salon : 5 bouteilles achetées, 1 offerte 

 

 La cuvée « Les Camarades » 2019, vin Rouge en IGP Méditerranée– 3ème année conversion  
 
Un vin fruité, sur des notes de petits fruits noirs et d'épices  

Prix de vente public : 14 €   TTC 

Offre Base aérienne Salon : 5 bouteilles achetées, 1 offerte 

 

 L’huile d’olive – Récolte 2020 - 1 Litre –  

Huile d’olive VIERGE EXTRA, son fruité, caractéristique des huiles du pays d'Aix, est équilibré 
et ardent. 

Prix de vente public : 26,50 €   TTC 

Offre Base aérienne Salon : 23,50 €   TTC 

 

 Jus de raisin – 1 Litre – Vendanges 2020 -  

Un jus 100 % FRUIT doux et fruité. Pasteurisé   

Réalisé sans sucres ajoutés, sans conservateurs, sans colorants 

Prix de vente public : 4 €   TTC 

Offre Base aérienne Salon : 3,60 €   TTC 

 

Pour tous renseignements : 

contact@domaineroustan.fr 

06.63.61.11.86 


